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Tradizionale crema calda di aglio, acciughe e olio d’oliva,
servita con verdure di stagione.

Warme Sauce aus Knoblauch, Sardellen und Olivendl,
serviert mit saisonalem Gemiise.

Hisuspermachto Roaniols ded Pl i byodo i Glpgpone

Piccoli ravioli piemontesi ripieni di carne, serviti in un delicato brodo di cappone.

Hausgemachte Ravioli, piemontesische Ravioli mit Fleischfiillung,
serviert in einer feinen Kapaunbriihe.

v
Tettine di vitello tonnato
Fettine di vitello cotto a bassa temperatura con una cremosa salsa al tonno,
capperi e acciughe.

Kalbfleischscheiben bei niedriger Temperatur gegart,
mit einer cremigen Thunfischsauce, Kapern und Sardellen.

v
(%Walf& v casa a/%ﬂlzﬁ bianco di Alha
Tagliatelle fresche all’'uovo, mantecate con burro e Parmigiano,

profumate con pregiato Tartufo Bianco di Alba.

Hausgemachte Eier-Tagliatelle, mit Butter und Parmigiano verfeinert,
mit edlem weissem Triiffel aus Alba.

v
Guanciale di vitello cotto a bassa temperatura al Barolo,

servito con cremosa polenta taragna
(mais e grano saraceno, mantecata con burro e formaggio).

Kalbshdickchen bei niedriger Temperatur im Barolo geschmort,
serviert mit cremiger Polenta Taragna
(Mais und Buchweizen, mit Butter und Kdse verfeinert).
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